
  Les   entrées   

Œufs pochés en meurette au Pinot noir d’Alsace  14,00 €

Poireaux d’hiver en vinaigrette et œuf  mollet frit  15,00 €

Foie gras de canard mi-cuit, chutney de fruits exotiques et 
gel de passion  22,00 €

Tartare de dorade , radis noir et sésame noir – émulsion 
de bibeleskäs au raifort  21,00 €

Os à moelle rôti aux escargots – ail, persil et oignons frits  17,00 €

Potimarron et cucurbitacées en textures – noisettes torréfiées 
et frisettes de Tête de Moine   13,00 €

Fricassée de champignons au vin jaune  19,00 €
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  Les poissons

Pot au feu de sandre et fumet crémé aux herbes  28,00 €

Saint-Jacques snackées – risotto aux agrumes et 
sauce carottes, oranges et gingembre  32,00 €

Les viandes
La volaille d’Alsace cuite en deux façons – jus réduit et 
endives braisées   24,00 €

La choucroute du Lindeplatzel (6 viandes)   26,00 €

Ris de veau rôtis à l’Armagnac  36,00 €

Civet de jeune cerf  et sauce grand veneur – knepfle maison 31,00 €

Rognons de veau façon Bollo 24,00 €

Sauté d’onglet de veau aux champignons – gratin dauphinois   26,00 €

Le hamburger de bœuf  Angus, cheddar d’Alsace et lard 
grillé – frites à la graisse de boeuf   23,00 €

Fricassée de ris de veau et rognons 30,00 €
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Les desserts 

Assiette de cinq fromages fermiers d’Alsace 11,00 €        

Café gourmand 11,50 €

Coupe colonel (2 boules citron et 4 cl de vodka)  9,00 €

La torche aux marrons  10,00 €

Le citron en trompe-l’œil du Lindeplatzel  11,00 €

Dame blanche (boules de glace vanille, sauce chocolat et chantilly)    9,00 €

Meringue inversée poires et praliné  10,00 €

Le moelleux cœur fondant au chocolat  10,00 €
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En plus de la carte du restaurant valable toute la semaine, vous
pourrez découvrir nos différents menus du restaurant à savoir : 

* Le menu du jour valable du lundi au vendredi hors jours fériés: 
   Entrée et plat ou Plat et dessert : 15,50 €

   Entrée, plat et dessert : 20,00 €
   Plat seul : 12,00 €

 
* Le menu enfant composé d’un poisson ou d’une viande et leur  
   accompagnement ainsi qu’une coupe deux boules de glace au   

   choix
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