S
/-é

: %U DE_QQUES

DIMANCHE 5 AVRIL 2026

ENTREES

e Foie gras de canard au Pinot noir d’Alsace et chutney poires

« Asperges blanches d’Alsace - sauce mousseline et gravelax
de saumon

o Paté de Paques aux oeufs - mélange de mesclun et

condiment moutardé

PILATS

« Filet de bar snacké - asperges vertes et hollandaise au safran
d’Alsace

o Gigot et épaule d’agneau confite en crotte de pain - purée et
carottes glacées

e Supréme de volaille roti sur le coffre - romarin, citron et ail -

galette de pommes de terre et bibeleskds aux herbes

DESSERT
e Charlotte aux fraises et vanille de Madagascar - streussel a la
S~ cannelle
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R- Menu an choix : entrée, plat et dessert : 62 euros
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